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MIÉRCOLES 30 AGOSTO

El mezquite esta de vuelta en nuestras mesas

La cocina italiana que le hace guiños a la
cocina mexicana

Festival Chile en Nogada

Potencia tu negocio: Incrementa tu venta
de manera deliciosa

Optimización culinaria:
Redefiniendo costos y sostenibilidad con Winnow
y un menú sin desperdicios

Elizabeth Gómez Acosta, Alejandro Mejía Gómez,
María Javier Martín, Marcos Rodriguez Jaén,
Paula Peña Aguilar y Luis Díaz Batalla.

by Jorge Orozco

Partner Chubbies uber eats

Alejandro Leyva

12:00 A 13:00

13:00 A 14:00

14:00 A 15:00

15:00 A 16:00

17:00 A 18:00



JUEVES 31 AGOSTO

La radiografía de los hongos ancestrales

La cocina de vacío, cocciones lentas, productos
sin desperdicio y de fácil acceso

Cocina prehispánica de México

De Italia a México, ingredientes que mejoran
la experiencia

Un menú muy contemoporáneo que 
parece tradicional

David Castillo Aceves, Larissa Bautista

Enrique Fleischmann

by Jorge Orozco

Patricia Oliveira y Alán Escalante

12:00 A 13:00

13:00 A 14:00

14:00 A 15:00

15:00 A 16:00

16:00 A 17:00

La panadería como parte de la solución de ventas
y rentabilidad de tu hotel o restaurante

Francisco Salinas

17:00 A 18:00



VIERNES 1 SEPTIEMBRE

La Pizza que vende

¿Cuál es el corazón de la cocina?
El chef Edson te lo cuenta

La experiencia de la No. 20

El ciclo de vida de agave pulquero

Chef Miguel Angel Nava

Chef Edson Valdés de Sonora Grill

Chef Mario Celis

Dra. Carmen Julia Figueredo Urbina,
Bartender y mixólogo Eduardo Cisnes Cabrera
Y el Chef Roberto Buccio.

12:00 A 13:00

13:00 A 14:00

14:00 A 15:00

15:00 A 16:00

Los miembros de Knives & Bikes cocinan para ti

Chefs de Knives&Bikes 

17:00 A 18:00


